
R É C E P T I O N S  •  R É U N I O N S  •  D I N E R S  D ’ A F F A I R E S  •  
P A R T Y S  D E  B U R E A U  •  C O C K T A I L S  5 @ 7  •  C O N F É R E N C E S  •

L A N C E M E N T S  •  M A R I A G E S  •  C É L É B R A T I O N S  •  
H O M M A G E S  •  E T C

F A I R E
U N E

D E M A N D E
D E

L O C A T I O N

Le Lionceau
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L

S A L O N  P R I V É  •  A U  P E T I T  E X T R A
H I V E R - P R I N T E M P S  2 0 2 6

C O N T A C T :  L H U R N I @ C A B A R E T L I O N D O R . C O M  •  5 1 4 - 5 9 8 - 0 7 0 9  # 2  •  5 1 4 - 5 2 7 - 5 5 5 2

https://forms.office.com/r/fRKDKtgSSX?origin=lprLink
https://forms.office.com/r/fRKDKtgSSX?origin=lprLink
https://forms.office.com/r/fRKDKtgSSX?origin=lprLink
https://forms.office.com/r/fRKDKtgSSX?origin=lprLink
https://forms.office.com/r/fRKDKtgSSX?origin=lprLink
mailto:LHURNI@CABARETLIONDOR.COM


LOCAT ION & TAR IFS

Vous cherchez une formule simple et un lieu inspirant pour votre événement ? 
Ce classique salon privé doté d'un bar, d’un système de son et d'éclairages, est un lieu idéal pour
vos événements professionnels ou privés.

Le LIONCEAU propose un service de nourriture offert par le restaurant AU PETIT EXTRA, dans la
tradition de la cuisine française classique bistro.
 

Si vous avez à coeur de régaler vos invités dans un lieu intimiste et charmant, la chaleureuse équipe
du PETIT EXTRA, est là pour vous aider à réaliser un événement sur mesure.

I N F O S

Banquet (assis) : 20-76 pax

Cocktail ou « party » (debout) : 30-85 pax

Réunion ou diner de jour : Pas de min requis*

1  table de conférence (16 pax max)

6 tables rondes (60")

3 tables rondes (48")

3 tables cocktail  hautes (30")

10 tables rondes (24")

M O B I L I E R

Lampe de table vintage sur napperon 
     art-déco (inclus si  désiré).

D É C O S

C A P A C I T É   

C O N D I T I O N S  D E  L O C A T I O N  &  T A R I F S

salon privé • le lionceau 
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L

NOTE : Louez la sal le 5x par an, la 6ème location est OFFERTE !

Mardi et merc : 350$ + tx

Jeudi au samedi : 550$ + tx

Équipe de service incluse (pour 20 pers et + )*

SOIRS  ( 17h-minui t )  

Mardi au vend : 250$ + tx

Service du diner au PETIT EXTRA = Pas de
frais additionnel à la location*

JOURS  ( 9 h - 1 5 h 3 0 )  D i n e r s  •  R é u n i o n s

*JAUGE DE 20 PERS ET - :  Frais de 100$, pour serveur.euse
dédié.e à votre événement (bloc de 4h, incluant le montage) 
OU de 200$ (bloc de 8h, incluant le montage).
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Tables, chaises, verrerie, coutellerie, nappes,
serviettes de table et centres de tables de base.
Espace vestiaire et service de ménage.
Système de son pour vos Playlists (connexion via
Bluetooth ou fil auxiliaire audio ⅛)*
Éclairages d'ambiance ou festif 
Table de conférence sur demande (16 pl.)
Écran 55"
Projecteur HD avec toile (4'x5', télécommande)*
Wifi haute vitesse

Pour profiter de vos playlists et du projecteur, veuillez fournir votre cellulaire ou
ordi portable + votre adaptateur HDMI).

I N C L U S I O N S  

Taxes et pourboires (15% min)
Frais d’admin et d’organisation (35$ + tx)
Heure suppl. de montage ou en soirée (125$/h)
Cérémonie de mariage sur place (125$)
Toute autre option non-discutée

Événements de petite jauge OU lorsque les
pourboires ne couvrent pas le min : Nous demandons
au min 150$ (soir - 8h), 80$ (jour- 4h).

Pour les groupes de moins de dix pers, le salaire du
serveur vous sera facturé au taux de 30 $/h.

E X C L U S I O N S  

P O U R B O I R E S  M I N .

I N C L U S I O N S  •  E X C L U S I O N S  &  R È G L E M E N T S

Confirmer la réservation : Avisez-nous rapidement, on vous enverra les procédures pour le paiement du dépôt.

Annulation : Dépôt de réservation non-remboursable.

Volume et plaintes de bruit : Le salon privé est une extension du resto, et, nous avons à coeur le respect de nos
voisins. On vous invite donc à faire jouer vos playlists à volume raisonnable (max 80 db). 

DJ : Aucun DJ admis. Nous pouvons fournir (à vos frais) un DJ-maison, qui sera coopératif à l’égard de nos contraintes.

Organisation et attentes : Le salon privé vient avec un min de coordination en amont. 
    SVP fournir avec précision (10 jrs avant) : Le nb d’invités, l’heure d’arrivée prévue et vos besoins techniques. 
    Nous imprimerons le menu et préparerons un plan de salle adapté. 
    Tous les détails seront à coordonner avec le Maitre d’Hôtel de la soirée, veuillez prévoir d’arriver avant vos invité.es !

Paiement des repas, consommations, vins, etc : Tout doit être payé sur place le soir même de l’événement (à
l’exeption du dépôt). Si vous prévoyez faire autrement, avisez sans tarder la responsable des événements. 

• • • • • • • •  M E R C I  D E  V O T R E  C O M P R É H E N S I O N  !  • • • • • • • •

I M P O R T A N T  :  C L A U S E S  &  R È G L E M E N T S

salon privé • le lionceau 
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L



F O R M U L E S  D I S P O N I B L E S

Café filtre, thés et tisanes
Assortiment de viennoiseries, biscuits, muffins, chouquettes
Plateau de fruits frais
Jus de fruits 
Eau filtrée plate ou gazéifiée

P E T I T  D É J E U N E R  C O N T I N E N T A L
2 4 $ / P E R S

P R I X  V A R I É S  ( 3 0  P E R S  E T - )

3 choix d’entrées OU de desserts
4 choix de plats de résistance
Menu végane inclus

B A N Q U E T  2  S E R V I C E S
4 5 $ / P E R S

Offert sur le service du midi ou du soir
Menu «  À la carte »  du Petit Extra
Pas pré-commande requise 
POURBOIRES MINIMUM de 150$ par serveur en soirée.

3 choix d’entrées
4 choix de plats de résistance
3 choix de desserts
Menu végane inclus
*Nature du 4ème service à déterminer

B A N Q U E T  3  O U  4  S E R V I C E S *  ( V O I R  M E N U  E N  P . 5 )
6 0 $  O U  7 2 $ / P E R S

L’Apéro (3-5/pers) : Min 30 pers • Commande min de 500$ • Max 5 recettes
Le 5@7 (5-8)/pers) : Min 40 pers • Commande de 1200$ min • Max 7 recettes
Le Dinatoire (12-15/pers) : Min 40 pers • Commande de 1750$ min • Max 12 recettes

F O R M U L E S  B O U C H É E S  C O C K T A I L  
D E  2 0 $  À  7 5 $ / P E R S  •  S E L O N  L A  F O R M U L E

M E N U  « À  L A  C A R T E »  D U  P E T I T  E X T R A

salon privé • le lionceau 
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L



M E N U  B A N Q U E T  •  A U  P E T I T  E X T R A

MENU SUJET À CHANGEMENT SANS PRÉAVIS  - TAXES ET SERVICE EN SUS

MENU
Velouté de chou-fleur et poire au lait d’amande (V)

Salade du jardin, vinaigrette au vinaigre de xérès (V)

Croquettes de riz à la dauphinoise, sauce à l’ail doux et ciboulette (V-L)

Rillettes de canard, confit d’oignon et pain de campagne (G)

Foie gras de canard mi-cuit et chutney de pomme, toasts de pain d’épices (G) (+14$)

E N T R É E S

Joue de boeuf braisée au vin rouge, purée de pomme de terre et légumes racines 

Cuisse de canard confite sur salade landaise avec gésiers et pommes de terre rattes à la sarladaise  

Poulet bio de la ferme des Voltigeurs à la crème, shiitake et épeautre aux amandes torréfiées 
 

Pavé de saumon en croûte d’herbes, purée de céleri-rave, carottes rôties et sauce à l’orange  

Aubergine au gratin, « ricotta » de noix de cajou, chapelure croustillante de levure maltée, 
tomates et basilic (V)

P L A T S  D E  R É S I S T A N C E

Crème brûlée à la vanille de Madagascar (V-L)

Poire pochée au vin épicé et crème chantilly (V-L)

Moelleux au chocolat noir, glace vanille (12 min de cuisson) (V-G-L)
 

Sorbets maison et tuile bretonne (V-G-L)

D E S S E R T S

• Inclut le service de café filtre, thés et tisanes • 

salon privé • le lionceau 
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L

V  - V É G É T A R I E N ,  G - G L U T E N ,  L - L A C T O S E

E X E M P L E  D E



B A R ,  V I N S ,  B U L L E S  E T  O P T I O N S

Spiritueux, alcools, eaux de vies, vins, bières, cocktails et mocktails
Possibilité de Open Bar à forfait OU avec plafond
Aux frais de chacun OU sur facture unique

B A R
P R I X  V A R I É S

V I N S &  B U L L E S
P R I X  V A R I É S

C O U P O N S - C O N S O M M A T I O N
9 $ ( R É G )  •  1 3 $  ( P R E M I U M )

À la carte du Petit Extra, OU pré-sélectionnés par notre sommelier,
     OU choisis le soir même de l ’événement, avec votre Maitre d’Hotel 

Aucune mise de côté
Aux frais de chacun OU sur facture unique

• • •  S E R V I C E  D E  B A R  O F F E R T  E N  S O I R É E  • • •

salon privé • le lionceau 
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L

O P T I O N S  D I S P O N I B L E S

Table de minuit : Petites poutines du Petit Extra (8$)
Location d’un lutrin de conférence en plexiglass (50$)
Location de nappes longues (5$ ch)
Autres options dispo sur demande
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P L A N S  D E  S A L L E  •  D I S P O S I T I O N

salon privé • le lionceau 
A U  P E T I T  E X T R A ,  1 6 9 0  O N T A R I O  E S T ,  M O N T R É A L



C O N T A C T E Z - N O U S  :  
L A R A  H U R N I ,  R E S P O N S A B L E  D E S  É V É N E M E N T S

L H U R N I @ C A B A R E T L I O N D O R . C O M
5 1 4 - 5 9 8 - 0 7 0 9  # 2  •  5 1 4 - 5 2 7 - 5 5 5 2
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	SALON PRIVÉ • AU PETIT EXTRA HIVER-PRINTEMPS 2026
	Le Lionceau
	AU PETIT EXTRA, 1690 ONTARIO EST, MONTRÉAL
	RÉCEPTIONS • RÉUNIONS • DINERS D’AFFAIRES •  PARTYS DE BUREAU • COCKTAILS 5@7 • CONFÉRENCES • LANCEMENTS • MARIAGES • CÉLÉBRATIONS •  HOMMAGES • ETC
	CONTACT: LHURNI@CABARETLIONDOR.COM • 514-598-0709 #2 • 514-527-5552
	CONDITIONS DE LOCATION & TARIFS


	INFOS
	Vous cherchez une formule simple et un lieu inspirant pour votre événement ?  Ce classique salon privé doté d'un bar, d’un système de son et d'éclairages, est un lieu idéal pour vos événements professionnels ou privés.
	Le LIONCEAU propose un service de nourriture offert par le restaurant AU PETIT EXTRA, dans la tradition de la cuisine française classique bistro.
	Si vous avez à coeur de régaler vos invités dans un lieu intimiste et charmant, la chaleureuse équipe du PETIT EXTRA, est là pour vous aider à réaliser un événement sur mesure.
	Mardi au vend : 250$ + tx
	Service du diner au PETIT EXTRA = Pas de frais additionnel à la location*

	CAPACITÉ
	Banquet (assis) : 20-76 pax
	Cocktail ou « party » (debout) : 30-85 pax
	Réunion ou diner de jour : Pas de min requis*

	MOBILIER
	1 table de conférence (16 pax max)
	6 tables rondes (60")
	3 tables rondes (48")
	3 tables cocktail hautes (30")
	10 tables rondes (24")

	DÉCOS
	Lampe de table vintage sur napperon
	art-déco (inclus si désiré).

	LOCATION & TARIFS
	JOURS (9h-15h30) Diners • Réunions
	SOIRS (17h-minuit)
	Mardi et merc : 350$ + tx
	Jeudi au samedi : 550$ + tx
	Équipe de service incluse (pour 20 pers et + )*


	salon privé • le lionceau
	INCLUSIONS • EXCLUSIONS & RÈGLEMENTS

	INCLUSIONS
	Tables, chaises, verrerie, coutellerie, nappes, serviettes de table et centres de tables de base.
	Espace vestiaire et service de ménage.
	Système de son pour vos Playlists (connexion via Bluetooth ou fil auxiliaire audio ⅛)*
	Éclairages d'ambiance ou festif
	Table de conférence sur demande (16 pl.)
	Écran 55"
	Projecteur HD avec toile (4'x5', télécommande)*
	Wifi haute vitesse

	EXCLUSIONS
	Taxes et pourboires (15% min)
	Frais d’admin et d’organisation (35$ + tx)
	Heure suppl. de montage ou en soirée (125$/h)
	Cérémonie de mariage sur place (125$)
	Toute autre option non-discutée
	Événements de petite jauge OU lorsque les pourboires ne couvrent pas le min : Nous demandons au min 150$ (soir - 8h), 80$ (jour- 4h).
	Pour les groupes de moins de dix pers, le salaire du serveur vous sera facturé au taux de 30 $/h.

	POURBOIRES MIN.
	IMPORTANT : CLAUSES & RÈGLEMENTS
	Confirmer la réservation : Avisez-nous rapidement, on vous enverra les procédures pour le paiement du dépôt.
	Annulation : Dépôt de réservation non-remboursable.
	Volume et plaintes de bruit : Le salon privé est une extension du resto, et, nous avons à coeur le respect de nos voisins. On vous invite donc à faire jouer vos playlists à volume raisonnable (max 80 db).
	DJ : Aucun DJ admis. Nous pouvons fournir (à vos frais) un DJ-maison, qui sera coopératif à l’égard de nos contraintes.
	Organisation et attentes : Le salon privé vient avec un min de coordination en amont.
	SVP fournir avec précision (10 jrs avant) : Le nb d’invités, l’heure d’arrivée prévue et vos besoins techniques.      Nous imprimerons le menu et préparerons un plan de salle adapté.      Tous les détails seront à coordonner avec le Maitre d’Hôtel de la soirée, veuillez prévoir d’arriver avant vos invité.es !
	Paiement des repas, consommations, vins, etc : Tout doit être payé sur place le soir même de l’événement (à l’exeption du dépôt). Si vous prévoyez faire autrement, avisez sans tarder la responsable des événements.
	•••••••• MERCI DE VOTRE COMPRÉHENSION ! ••••••••



	salon privé • le lionceau
	AU PETIT EXTRA, 1690 ONTARIO EST, MONTRÉAL
	FORMULES DISPONIBLES
	PETIT DÉJEUNER CONTINENTAL
	24$/PERS
	Café filtre, thés et tisanes
	Assortiment de viennoiseries, biscuits, muffins, chouquettes
	Plateau de fruits frais
	Jus de fruits
	Eau filtrée plate ou gazéifiée


	MENU «À LA CARTE» DU PETIT EXTRA
	PRIX VARIÉS (30 PERS ET-)
	Offert sur le service du midi ou du soir
	Menu « À la carte » du Petit Extra
	Pas pré-commande requise
	POURBOIRES MINIMUM de 150$ par serveur en soirée.


	BANQUET 2 SERVICES
	45$/PERS
	3 choix d’entrées OU de desserts
	4 choix de plats de résistance
	Menu végane inclus


	BANQUET 3 OU 4 SERVICES* (VOIR MENU EN P.5)
	60$ OU 72$/PERS
	3 choix d’entrées
	4 choix de plats de résistance
	3 choix de desserts
	Menu végane inclus
	*Nature du 4ème service à déterminer


	FORMULES BOUCHÉES COCKTAIL
	DE 20$ À 75$/PERS • SELON LA FORMULE
	L’Apéro (3-5/pers) : Min 30 pers • Commande min de 500$ • Max 5 recettes
	Le 5@7 (5-8)/pers) : Min 40 pers • Commande de 1200$ min • Max 7 recettes
	Le Dinatoire (12-15/pers) : Min 40 pers • Commande de 1750$ min • Max 12 recettes



	salon privé • le lionceau
	MENU BANQUET • AU PETIT EXTRA
	EXEMPLE DE

	MENU
	ENTRÉES
	Velouté de chou-fleur et poire au lait d’amande (V)
	Salade du jardin, vinaigrette au vinaigre de xérès (V)
	Croquettes de riz à la dauphinoise, sauce à l’ail doux et ciboulette (V-L)
	Rillettes de canard, confit d’oignon et pain de campagne (G)
	Foie gras de canard mi-cuit et chutney de pomme, toasts de pain d’épices (G) (+14$)

	PLATS DE RÉSISTANCE
	Joue de boeuf braisée au vin rouge, purée de pomme de terre et légumes racines
	Cuisse de canard confite sur salade landaise avec gésiers et pommes de terre rattes à la sarladaise
	Poulet bio de la ferme des Voltigeurs à la crème, shiitake et épeautre aux amandes torréfiées
	Pavé de saumon en croûte d’herbes, purée de céleri-rave, carottes rôties et sauce à l’orange
	Aubergine au gratin, « ricotta » de noix de cajou, chapelure croustillante de levure maltée,  tomates et basilic (V)

	DESSERTS
	Crème brûlée à la vanille de Madagascar (V-L)
	Poire pochée au vin épicé et crème chantilly (V-L)
	Moelleux au chocolat noir, glace vanille (12 min de cuisson) (V-G-L)
	Sorbets maison et tuile bretonne (V-G-L)
	• Inclut le service de café filtre, thés et tisanes •
	V -VÉGÉTARIEN, G-GLUTEN, L-LACTOSE

	salon privé • le lionceau
	BAR, VINS, BULLES ET OPTIONS
	••• SERVICE DE BAR OFFERT EN SOIRÉE •••
	BAR
	PRIX VARIÉS
	Spiritueux, alcools, eaux de vies, vins, bières, cocktails et mocktails
	Possibilité de Open Bar à forfait OU avec plafond
	Aux frais de chacun OU sur facture unique


	VINS& BULLES
	PRIX VARIÉS
	À la carte du Petit Extra, OU pré-sélectionnés par notre sommelier,
	OU choisis le soir même de l’événement, avec votre Maitre d’Hotel
	Aucune mise de côté
	Aux frais de chacun OU sur facture unique


	COUPONS-CONSOMMATION
	9$(RÉG) • 13$ (PREMIUM)

	OPTIONS DISPONIBLES
	Table de minuit : Petites poutines du Petit Extra (8$)
	Location d’un lutrin de conférence en plexiglass (50$)
	Location de nappes longues (5$ ch)
	Autres options dispo sur demande


	salon privé • le lionceau
	AU PETIT EXTRA, 1690 ONTARIO EST, MONTRÉAL
	PLANS DE SALLE • DISPOSITION

	salon privé • le lionceau
	Le Lionceau
	AU PETIT EXTRA, 1690 ONTARIO EST, MONTRÉAL
	CONTACTEZ-NOUS :  LARA HURNI, RESPONSABLE DES ÉVÉNEMENTS LHURNI@CABARETLIONDOR.COM 514-598-0709 #2 • 514-527-5552


